
APPETIZERS • ENTRADA

WATERMELON SALAD
ENSALADA DE SANDIA
Watermelon, spinach, feta cheese, cucumber, red onion, mint, 
chia, croutons and balsamic vinaigrette
Sandia, Espinaca, queso feta, pepino, cebolla morada, menta, 
chía, crotones & vinagreta de balsámico

ICEBERG SALAD
ENSALADA ICEBERG
Iceberg lettuce, bacon, cherry tomato and blue cheese dressing
Lechuga Iceberg, tocino, tomate Cherry & aderezo de queso azul

GREEN BEAN HUMMUS
HUMMUS DE HABAS VERDES  
Green bean hummus, citrus supremes, radishes, chili oil, 
and baked pita bread
Hummus de habas, supremas de cítricos, rábanos, 
aceite de chiles & pan pita horneado

TUNA POKE NACHOS
ATÚN POKE NACHOS  
Diced tuna poke style, jalapenos, spicy mayo, scallions, 
corn and coriander on corn nachos
Cubos de atún al estilo poke, jalapeños, mayo picante, 
cebollín, maíz y cilantro sobre crujientes de maíz 

CAULIFLOWER AGUACHILE
AGUACHILE DE COLIFLOR    
Cauliflower marinated in pineapple ferment, on raw green 
sauce, radishes & serrano peppers
Coliflor macerada en fermento de piña, sobre salsa verde cruda, 
rábanos & chile serrano

BLACK AGUACHILE
AGUACHILE NEGRO  
Grilled shrimp, habanero pepper, garlic, onion & corn, blended 
in lime juice, served with watermelon radish & coriander sprouts
De camarón sobre, chile habanero, ajo, cebolla & maíz a las 
brasas, licuados en jugo de limón, acompañado de rábano 
sandia & brotes de cilantro

SOUPS • SOPAS

TORTILLAS SOUP
SOPA DE TORTILLAS
Tomatoe soup, fried tortilla, panela cheese, & fresh cream
Caldillo de tomates, tortillas fritas, queso panela y crema fresca

WATERMELON GAZPACHO
SOPA FRIA DE SANDIA
Watermelon, tomatoes, cucumber & olive oil
Sandia, jugo de tomate, pepino & aceite de olivo

MAINS • PRINCIPALES

FISH OR SHRIMP BAJA TACOS
TACOS DE PESCADO O CAMARON BAJA   
On corn tortilla, cabbage & creamy avocado 
with jalapeño sauce
Sobre tortilla de maíz, col agria & cremoso de 
aguacate al jalapeño

BEEF TACOS
TACOS DE RES 
Beef, guacamole, onion, cilantro & green sauce
Carne de res, guacamole, cebolla, cilantro & salsa verde

TEX- MEX HAMBURGER
Beef, cheddar cheese, lettuce, tomato, onion, 
guaca & house dressing
Carne de res, queso cheddar, lechuga, tomate, cebolla, 
guacamole & aderezo de la casa

FRIED CHICKEN BURGUER
Fried chicken, cheddar cheese, coleslaw, & chipotle dressing
Milanesa de pollo, queso cheddar, ensalada colslaw 
y aderezo de chipotle.

ESPAGUETTI WITH SHRIMP
PASTA CON CAMARONES
Pasta with tomatoes sauce and sauted shrimps
Pasta espagueti en salsa de tomate y camarones salteados.

VEGGIE WRAP 
Flour tortilla, chickpea hummus, shredded carrot, alfalfa 
sprouts, sun-dried tomatoes, pumpkin, sunflower seeds, 
cashew & creamy avocado.
Tortilla de harina, hummus de garbanzo, zanahoria rallada, 
germen de alfalfa, tomates deshidratados, calabaza, semillas 
de girasol, cajuil & cremoso de aguacate

CHICKEN WRAP
BURRITO DE POLLO
Grilled chicken wrap, spinach, parmesan cheese 
& ranch dressing
Burrito de pollo parrillado, espinaca, queso parmesano 
& aderezo ranch

VEGGIE & FISH SKEWER
BROCHETA DE VEGETALES Y PESCADO 
Mushrooms, bell peppers, onions, fish & charcoal marinated 
eggplants on rustic mashed potatoes with mint chimichurri
Hongos, pimientos, cebollas, fish & berenjenas adobadas al 
carbón sobre pure de papa rustica, al chimichurri de menta 

DESSERTS • DULCES

CHOCOLATE TEXTURE
TEXTURAS DE CHOLATE 
Chocolate cake, English sauce and chocolate ganache
Pastel de chocolate, salsa inglesa y ganache de chocolate

FLAN
Caramel flan with strawberries salad
Flan de caramelo con ensaladilla de fresas

CHEESECAKE
PASTEL DE QUESO 
Passion fruit cheesecake, cocoa sauce and red berry coulis
Cheesecake de maracuyá, salsa de cacao y coulis de frutos rojos

ICE CREAM • HELADOS 

Vegetarian • Vegetariano        Gluten Free • Sin Gluten        Contains Spicy • Contiene Picante        Contains ferment • Contiene Fermento

*All our prices are in Mexican pesos and include 16% of taxes (IVA)



SIGNATURE DRINKS

SALVAVIDAS HORNITOS

Rosso, blackberry, clamato, light beer

Rosso, zarzamora, clamato, cerveza clara

COLORADA JOHN BAR RED

JOHN BAR ROJO

Cointreau, sugar syrup, and cranberry

Cointreau, jarabe de azúcar, y arándano

BIKINI ROKU GIN / ROKU GIN

Tea syrup and tonic

Jarabe de té y tónica

PALMERA MALIBU WITH CARDAMOM

MALIBU CON CARDAMOMO

Pineapple juice and sparkling

Jugo de piña y espumoso

RECUERDO DE OAXACA MEZCAL

Aperol, pineapple and lemon juice

Aperol, jugo de piña y limón

SOL JIM BEAM WHITE

Lemon and beer

Limón y cerveza

ATARDECER

SUNSET

Absolut mango, peach liqueur, grapefruit and mango puree

Absolut mango, licor de durazno, toronja y puré de mango

MINOTAURO 

Remy martin, ginger syrup, angostura, light beer

Remy martin, jarabe de jengibre, angostura, cerveza light

CARAJILLO 

Licor 43 & espresso coffee

Licor 43 & café expresso

SPRITZ

Aperol Spritz 

Frangelico Spritz 

Campari Spritz 

Hugo Spritz 

Pears Spritz

MOCKTAILS

Tommy collins

 Posion Tea 

Cucumber Fresh 

Berry Spritzer

*All our prices are in Mexican pesos and include 16% of taxes (IVA)


